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* Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Varianta 3
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | 60 de puncte

1. Tn imaginea de mai jos, este prezentat schimb &torul de ¢ aldur & multitubular:
(17 puncte)

a. Denumiti reperele 1, 2, 3 si 4;

b. Mentionati traseele parcurse de agentul termic si de
produs;

c. Prezentati modul cum se realizeaza circulatia fortata a
produsului n aparat;

d. Precizati modul transferului de caldura in cazul
schimbatorului de caldura multitubular;

e. Descrieti modul cum se realizeaza circulatia naturala
ascendenta a produsului in schimbatorul de caldura
multitubular.

I.2. Prezentati Congelarea din cadrul temei, Operafii si utilaje in industria alimentard dupa
urmatoarea structura: (13 puncte)
a. definiti operatia de congelare;
b. explicati metodele de congelare;
c. mentionati scopul conservarii prin congelare;
d. precizati viteza de congelare.

1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentat separatorul — aspirator (tararul): (17 puncte)

a. Indicati denumirea reperelor 1, 4, 6, 8, 10;

b. Prezentati un domeniu de utilizare a
separatorului— aspirator (tararul);

c. Descrieti principiul de functionare al separatorului
— aspirator (tararul);
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I.4. Prezentati operatia de Amestecare, urmarind urmatorul plan de idei: (13 puncte)
a. definiti operatia de amestecare;

b. prezentati factorii care caracterizeaza operatia de amestecare;

c. Precizati denumirea operatiei de amestecare in functie de caracteristicile materialelor;

d. mentionati doua utilaje folosite n operatia de amestecare denumite dupa numele operatiei.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

1. Predarea disciplinelor tehnologice presupune utilizarea unor metode de Tnvatamant
specifice, prin care se urmareste dobandirea cunostintelor noi, fixarea si consolidarea acestora,
dezvoltarea gandirii tehnice, dar si formarea de priceperi si deprinderi. (15 puncte)

a. Prezentati demonstratia, ca metoda de invatare prin explorarea indirecta a realitatii,
avand in vedere urmatoarele:

- precizarea scopului urmarit in utilizarea demonstratiei ca metoda de predare-invatare;

- mentionarea a trei cerinte atinse in cadrul metodei prezentate.

b. Elaborati un exemplu de aplicare a metodei demonstratiei in cadrul unei secvente de
instruire practica la unul dintre modulele de pregatire profesionala de specialitate.

2. Proiectati un test scris la finalul parcurgerii unei unitati de invatare/ unitati de competenta
corespunzatoare unui modul de pregatire profesionala, insotit de baremul de evaluare si notare, cu
urmatoarea structura: (15 puncte)

-1 item cu alegere dual3;

-1 item cu raspuns scurt;

-1 item de tip rezolvare de probleme.

Mentionati urmatoarele elemente: clasa, capitolul/ unitatea de invatare/ unitatea de competente si
timpul de lucru. Tn cadrul baremului pentru testul scris proiectat se distribuie 90 puncte si se acorda
10 puncte din oficiu.

Nota: se va puncta proiectarea corecta a fiecarui item elaborat, elaborarea detaliata a raspunsului
asteptat si corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate in cazul fiecarui item.
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